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A dipinger due tefte ¢ ol carbone [opra il mw
ro,e pigliddo vnatorcia accefavna del.
" Jedette tefte fmorzerd la detta tor .
cia,& Valtra I'accenderd :
cofaverisfima, &
bclla »

VErt1ss 1,chetal ginoco vuol'el:
fer fatto di notte e dipinto che hauerat
*1e due tefte alla baccd di yna metterat
del falmitro & alla bocca dell’altra del folfa-
" r0,& vederai che quella del falmitro la fpin-
gerd, & l'altra Vaccenderd's -
A far caminare vn'ouo perterra.
Piglia vn ouo, & falli vrbufo , caua quél
che ci ¢ dentro , & mettici una fangucluga, ¢
turail bufo con cera bianca,mettendo ynbi-
cile d’acqua dirimpetto, ¢ fcolando I'cuo fue
_bito canunard & ¢é cofa prouata.
. Afarfaltar i ceci o falcioli che parcrann0
T i,
Piglia vina nocella ouer nocciula che fia

vota,& empila ¢ arzséto vitoje firopa c et

bene il bufo dells detta nocella che nunuad
fuora edipoi mettili dentio la rigaata dout

faranno i ceciinningi che be liehe ridetate

Apigharpelci.
Piglia cocole di Leuante,e fanne polact®
e piglia va poco di farina «’amito ,.h'vgmﬁg-‘i
glo marcio, & acqua divita, & im im,‘.:a ogh
cofainfieme , che piglierai del polce guanto
‘ R T .

.20 8 addoppia tutti doi li pexxi-

‘vofai,buttan dola infregoléig 5 o
A fareil gioco dilenareil callo ¥qua chiara |

. . e con fa cor
Piglia tre braccia di corda,eeasd tin‘xl:;

seligalic
un poco difilo, elametterai al colﬁgg’?ﬁ
perfona,e ligerai quatro capi della corda in.
ficme,e tirerai,& ¢ bel ginoco

: - . A farmorirei Cimici.

Piglia d’aflenzo manipolo vno, elleboro
bianco oncie vna,e farai bol lire ogni cofa ¢
lisfia tanto che calliil terzo,& conuna fpon- .
ga bagnerai le commiffure della lettiera. Et
e laletticra foffe indorata,in luo go della lif~
fia metti de I'acqua,& tutti i cimici moriran-
n0,& quefto é cofa prouatapiu volts.

o Afartirare delle correze.

-~ Piglia rigzi di caftagna c’habbino gettate
ilfiore, & falli feccare nel forno,e poi fanne
poluere, ¢ dalla 2 mangiare, & bere, che fard
Yeffetto,

. Apiccare vna inghiftara di vino al folaro
della cafa, & fpezzando la inghiftara, il vino-
réftard appicato al folaro fenza inghiftara .

Piglia vna vefcicadiporcoo di vetello, e
fcarnela piu che fia posfibile , poi mettilain
vnainghiftara,& empirai-di vino la vefcica ,
attacando la detta inghiltara al folaro,mafo
prailtutto attacheratbeneil capo della ve-
{cica,e poi pilia vn baftone, & fpezza lainghi
ftara,che il vino'refterd nella vefeica faluo,
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A farandatun’ono nellariz, chiznonfi -
: vederd piu. ,
Leuandoui vnamatting buonisfima hora,
& chefia Varia feren cogliete dclla roflata,
che trouarete fopra 'herba, poi pigliandova
ouo,ci farete doi bufi piccoli,e canarete quel
lo che vi fard dentro, e pui metteli la dertaro
fata ferando beneibuficon cera bianca, &
metterel'ouo doue batte il Sole, che vedere-
te U'ouo andar tanto in alto,che mai pinil ve-
. derete, Etancor che 'ouo non fia pieno non
importa niente, '

A fate che non feranno pulici in una camera,

Pigli argento folimato, e fallo fpolueriga-
rese lo faray bollirein vna pignata, ouero cal
darad’acqua perunquarto d’hora, & con

‘quellacqua{quazza la camera ogpi giomo
per fpatio di quattro giorni,& nd {entiral mat
1nla detra camera pulici di forte alcuna.

A far cantar un coruo dipintoin fu la carta,&
tal giuoco vuclefler fatto di notte »

Fate vii bufetto in quella fala; doue vorral

. fare quefto groco, po1 pglia una rana viua, ©
conzala nel bufo,e poi metti fa detta carta di
nangi al bufo con la ceva,c farai ftar quietele
Eerfone, & poipigliavna torya appizzata, &
1 approsfimerdial Corno, che fubito la rana
cantard ,& parerd che cantiil coruo,e giuoco
prouato. co

A fare vna piaceuoleyya che uno mai potrd
. dormire di nottg.

3 tz;?glif.aalume di piumapefta,e frega la camj
fcia,ouero le lenzuola , & butali dentro al
fpalle di quell’huomo, 0 donna,e mai potta

doymire, . oz
+ . A guarire la dogliadeidentl, che nonnt
tornerd pin. VN

Piglia uinti foglie d’hellera, & metiile in
vna pignatella con buon uin uecchio,&mets
teliun pugno di fale comune, ¢fachebogli»
no tanto che le foglie fiano ben cotte, poile=
uali dal fuoco,e lafciale rafreddare tanto che
Ie posti foffrire inbocca poi piglia una bocca
tadidetto yino ; ctienlo daquellato-doue
hai la doglia,e farai guarito, Lo
A farc acqua che idurilce »¢ tempetail ferros

che taglia 'altro ferro came legno. o

Piglialombrici terreftri, quellaqu antitd
che a to mare, e fanne acqua al 1abico, & faal
tRet3mMasGna,al lambico di radice di raffa-
no,& fa fimilmente atqua diradice di pomi,
poimefcolaindeme e ditteacque, tanto de
I'una,quanto de I'aftra, poi quando fi la uor
rai adoperare, tépera in effa la tua atma,ouer

" ferro che ne vedrai mirabil efperiensa . Bt fe

1o t&perarai due uole fard tanto piu efficace.
A far caminar un bicchiero di uinofo- -
‘ ., praynatauola. - .
Pigliz un bicchiero fenza piede, e mettici

" dentro-duta ditadi uino negro,- € habbi vno

fearamaglio di campagna.-e con deftrezza il
metterai fotta il culo delbicchiero, e pofara~



1o fopra latauola,e uederallo caminate , &¢
giuoco piaceuole. R
~ A conferuare il uino,che non {i guafti.
Pigliaun’ampolla piena d’argentouiuo,e
turata molto bene,& con un fpagnligala, &
. mettild ginfo per il cocone, tanto, che ha alla
- metta delvino,dipoi tura beneil cocore,che
non nadala detra ampolla al fondo,e fando
cofiel vino fi conferua ben’sfimo.
A fare cha una lucerna d’olio durerd
: Cquattonotti.
Pigliameza libra d'oglic dilino,eduator
nefi di pece greca, e fall'incorporare infiemes
poimettilo nella lucerna, che uederailefpe«
~ rienza. - = :
. Peril freddo delli piedi. .
Pigliaradice d’ortica,e galanga,poi I
leefale bollir in acqua con un poco di pit
poilauatei piedi, e mai fentiraifredo alow
no,& ¢ prouato, T )
Rimedio peruno che Ji {puzzafleroi piedis
Pigliaallume ditocea ben pifta , e mettils
nel {cappino della calza,che vedrai leffettos
A fare una butla ad uno , che ftando-a tauold
‘hon potra ingiottire i} boccone, rie me
' - nomangiare, | '
Pigliafior dibolimaca, e mettilo inun bo¢
condicarnesod’altro , poi darallo ibaca acht
ti piace,che mai lg potra mandar gidl per it
fino a tdnto chenon gli ¢ data una goceiol
daceto, - B

i o, Afaraceto'perfettisfimo,

Piglia garofoli,g @P@:??Pzamacanclla,éﬁe
flaognicofa infieme. forilmente,, edipoi pim
glia un bicchiero d’aceto fortisfimo epi-,
glia lamedolla d’un pang caldo,che udga da).
forno all’hora;ouero una brancata di fariga,
e mettilo dentro nel dett’aceto, e dipoi piglia

ledette polusre,e mettile dentro nel pane, t2

toche uenga a incorporarfi infieme ogni co-
{a,poi mettilo.nel forno afeccare molto be«
nie,ma guarda che nou fi abbruggi, e poi fan,
nepolucee ,.¢ mettila neluino, e farai aceto
foftisﬁmg;. . e

. .. Perammazzareli caroli, .
.. Piglia cenere di geula faluatica a fufficieya
& polucte di mirto infieme con frondi d’oli4
ua,& cuoci ogni cofa infieme inuino bidco »
& fpeflo ¢i Jauaraifi carpli, che fenza dubia
guarirai, , . .
A far calcare li peli che mai pin

.. nonnafceranno ,

Piglia orpimento in poluere,e fiucco di ra-

dice di celidonia,e mefleda quella poluete c6
quefto fuco,e fa che fia caldo,e bagua li peli,
chefubito calchetino, dipoi piglia oue di for
miche , ¢ rompiglicle fopra., che mai pinnon
nafcesanzo fipeliu& € cofa provata, ‘
A tagliarus f1d ia cento pegzi, & poi fanarlo
. &diveptareinticre,

Pigliadoi gugliatedi fiio, divna frraiin

foggtadivnz balsteina, & la fcendera frale



ta & P'altra farai tagliare in quanti peyi
che tu yuoi , & fconderai quello integro cail
tagliato, ¢ poi {¢onderai il tagliatotrale dita
emoftralintero. " o
A mettere wna litera,o-toralli,o guanti, odl-
serecofeitt vh limoheo melangoloy&
nd vi parerd per donde vi f1ano -
flati pofti. -
Piglia va limone o meligolo che fidno fre
fchi,cioé che vengano allhora dalla piarita;&
faglialiin mezo €6l coltelloo téperaripo fot
tilein tondo tito come vno feudo,perdil peg
20 intiero accio lo posfiritornare al fuo locos
& con deftrexza uodelo dentrd piu che puot
¢ome un ono,poi metteli quello che woi pero
cheui poffa capire,¢ pigliail pezzo chehai®®
nato via & ritornalo atloco,poi habbi trenf*
tina,e cola di peflce e fabollire ifieme, 8¢ n<t
tine fotilmente intorno alla commiiura ouct
taglio , & mettila per tre hore ne l'acqua fre-
{ca che ritornara bello & frefco come prim®
quando fu tolto dalla pianta, 7
A tagliarla cordella, cfarlari tornar inticras
Pigliaunacordelia longa doi brazza, & P!
gliala doppia,& farai uifta di tagliatlainme
70, & taglictai uncapo di detta cordella, &
poi gli farai uno groppo , & dirai tien faldo
bon compagno, & peitu fconderai il groppo
in {eno,& moftrarai la cordella intiera.

«IL FIN E.



